
	
  	
  
	
  

7	
  retters	
  gourmet-­‐middag	
  med	
  
6	
  forskellige,	
  specielt	
  udvalgte	
  vine	
  

	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  -­‐	
  trio	
  spiller	
  dinner	
  musik	
  -­‐	
  
	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  LØRDAG	
  DEN	
  28.	
  MARTS	
  KL.	
  18.00	
  PÅ	
  ØRSTED	
  KRO	
  	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  “Smag	
  på	
  Djursland”	
  –	
  alle	
  retter	
  er	
  lavet	
  af	
  lokale	
  produkter:	
  	
  
	
  
     Velkomst-drink: Ørsted Kro’s nye vin m/snacks 

1. Bouillabaisse med torsk og skaldyr  
 Møllefisk, Bønnerup strand  

2. Champagne sorbet med mynteblade 
 
3. Røget dådyrkølle med spinat og granatæble 
 Tørslev dådyrfarmen v/ Carsten Siegumfeldt 

 
4. Oksefilet med svampe, rodfrugtmos og sauce  

 Simmental kødkvæg v/ Torben Jensen, Hevring 
  

5. Bagt gedeost med karamelliseret æbler 
 Gedeost fra Stenalt gods 

 
6. Mørk chokoladekage, lys chokolademousse,                           
 rom marineret ananas og vaniljeis    

 
7. Kaffe med marcipandrømme og Cognac 

 Frisk ristet kaffe fra Mols Kaffe risteri 
 Marcipandrømme fra Ørsted Bageri  

 

6 forskellige vine udvalgt til retterne af Excellent Wines vinkyper  
 

Kroens	
  nyrestaurerede	
  sal	
  indrettes	
  som	
  restaurant	
  med	
  separate	
  borde	
  til	
  	
  
de	
  enkelte	
  selskaber	
  og	
  deltagere.	
  BEGRÆNSET	
  ANTAL	
  PLADSER.	
  

 
Pris: 489,- kr. Indbetales på konto 9334-0008239681 i forbindelse med 

 tilmelding på: info@oerstedkro.dk - senest fredag den 20. marts. 


